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queijo a la francesa ENILEA

Curso de fabricagdo e cura de receitas
francesas de queijo, pratico e tedrico. D

Promocdo: SerTaoBras e Enilea (Francga)




O curso

Estagio intensivo, tedrico e pratico, para
compreender o panorama geral dos
processos de fabricacdo e maturacao de
diferentes familias de queijo.
Conhecimento aplicado através da
fabricacao de receitas das familias de
gueijos enzimaticos, mistos e laticos, de
massas duras, semi duras e moles.

A formacao permitira melhor
compreensao e controle dos processos de
fabricacao e cura de queijos artesanais e
autorais de alto valor agregado.




Professores: Delphine Geanthe e Antonio Fernandes
' ‘ [

SerTAoBras

ENILEA cioimsaprefe



Publico alvo

- Produtores de queijo de
leite produzido na
fazenda ou produtores de
gueijo de leite comprado,
que desejam agregar
mais valor a sua producao
e criar queijos autorais.




Dia 1: queijos enzimaticos duros, semi-duros e macios

Manha:

e preparacdo dos leites, insumos e equipamentos

e fabricacdo de queijo de massa prensada nao cozida
macio (tipo reblochon, raclette ou saint nectaire),
com e sem delactosagem

e fabricacdo de queijo de massa prensada semi c02|da
(tipo abondance) i

e fabricacdo de ricota

e protocolo de cura de queijos de massa prensada
nao cozida de casca florida e mista

e protocolo de cura de queijos de massa prensada
semi cozida, casca morgeada ou natural

e explicacdo sobre as curvas de pH de cada receita
fabricada e parametros a monitorar durante a cura

e Declina¢bes de maturagdo possiveis para aumentar e Possiveis defeitos de cada um dos queijos
a diversidade da sua gama de queijos através da fabricados: quais pontos criticos a monitorar
cura

e (linica do queijo




Dia 2: massas moles de coagulacao enzimatica ou mixta

Manha:

« preparacdo dos leites, insumos e equipamentos

. fabricacdo de queijo de massa mole enzimatico (tipo brie de
Meaux)

. fabricacao de queijo de massa mole, coagula¢gdo mista e casca
florida (tipo camembert)

« preparacdo de leites para os queijos laticos do dia 3

«  protocolo de cura de queijos de massa mole enzimatico, casca
florida e mista

«  protocolo de cura de queijos azuis cremosos

« explicacao sobre as curvas de pH de cada receita fabricada e
parametros a monitorar durante a cura

« Declinacdes de maturacdo possiveis para cada fabrica¢do, para
aumentar a diversidade da sua gama de queijos através da cura

«  Possiveis defeitos de cada um dos queijos fabricados: quais pontos
criticos a monitorar

«  Clinica do queijo




Dia 3: queijos laticos de massa mole

Manha:8a 12 h

Tarde:

preparacgao dos leites, insumos e equipamentos

fabricacdo de queijo de massa mole latico e casca florida (tipo
saint-marcellin)

fabricacdo de queijo de massa mole latico enriquecido e casca florida (tipo
saint-félicien) gy e
fabricacdo de queijo de massa mole latico e casca lavada (tipo epoisses) ¥
fabricacdo de queijo de massa mole com mofo azul no interior (tipo
gorgonzola, mas em pequeno formato)

protocolo de cura de queijo de massa mole latico e casca florida,
enriquecido ou ndo

protocolo de cura de queijos moles de casca lava

explicacdo sobre as curvas de pH de cada receita fabricada e parametros
a monitorar durante a cura

DeclinacBes de maturagdo Possiveis defeitos de cada um dos queijos
fabricados: quais pontos criticos a monitorar

Clinica do queijo



Objetivos pedagogicos

Ao final de 3 dias (24 h) de formacgao, o
aluno sera apto a reproduzir as
receitas aprendidas, com capacidade
cognitiva para realizar adaptacdes a
sua realidade, seja em relagao a sua
estrutura de fabricacao ou a
quantidade e qualidade do leite.

O diploma de participacdo € da Escola
Enilea (antigo Enilbio de Poligny).




Queijaria Belafazenda, Bofete, SP Queijaria La Porta, Belmiro Braga, MG
29 de fevereiro, 1 e 2 de marcgo 24, 25 e 26 de fevereiro

Vagas limitadas a 15 por turma



https://www.instagram.com/belafazenda/
https://www.instagram.com/queijarialaporta/

INVESTIMENTO

R$4.040

Inclui café da manhd@, almoco e café da tarde

associados da SerTdoBras tém 10% de desconto



